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We like

Coffee Chili

Zutaten (6-8 Personen):

30 ml Ol

2 Zwiebeln, gehackt

3 Knoblauchzehen, zerdrickt

500 g Rinderhack

500 g Rinder-Gulaschfleisch, fein gewdirfelt

1 gr. Dose Tomaten, mit Flissigkeit, aber etwadrrekt

250 ml dunkles Bier

200 ml Kaffee

2 kl. Dosen Tomatenmark

200 ml Rinderbriihe (aus Instant zubereitet) 50agiber Zucker

3 EL Chilipulver

1 TL gem. Kreuzkiimmel

1 TL Backkakao

je 1/2 TL getr. Oregano und gem. Koriander (bebssaaher Koriander)
Salz und Pfeffer

3 Dosen Kidneybohnen, abgegossen

3 kl. frische Chilischoten, entkernt und fein gefelir(oder weniger)

Und wie macheich daraus das Coffee Chili?

1. Ol in einem groRen Topf erhitzen, darin Zwieb&leischwiirfel, Hackfleisch zehn
Minuten schon anbrdunen.

2. Dann die restlichen Zutaten (bis auf die Bohtd@nugeben) und abschmecken - ruhig erst
mit weniger Chilischote anfangen.

3. Bei kleiner Hitze unter haufigem Rihren etwagihalb Stunden garen. Dann die Bohnen
hinzuflgen.

4. Weitere 30 Minuten kécheln lassen, eventuelbstweitere Brihe oder Bier hinzufligen.

Das Rezept ist wohl im Jahre 1999 als Sieger @h8i"Statewide Chili Championship"
hervorgegangen. Entdeckt auf der Seitev.usa-kulinarisch.de

Guten Appetit wiinscht das Chililand.

Rezepte auch unter: www.chililand.de



